
Un outil au service de la formation, du conseil et du transfert de technologie 
auprès des artisans, des agro-transformateurs et des industriels.

DESCRIPTION
Une micro-entreprise d’intérêt pédagogique 
dont les missions sont : 

FORMATION des techniciens et techniciens 
supérieurs aux métiers de l’agro-alimentaire.

VALORISATION DES PRODUITS LOCAUX 
en privilégiant les produits sous SIQO : 
production propre et outil au service 
des acteurs du territoire.

TRANSFERT DE TECHNOLOGIE  
auprès des artisans, agro-transformateurs, PME 
et PMI du territoire : : mise au point de produits, 
optimisation de barèmes de stérilisation, …

Vente en circuit court et en grande distribution.
Atelier certifié AB par ECOCERT.

COMPÉTENCES 
- Un directeur d’Atelier,
- Deux techniciens supérieurs salariés,
- Des enseignants et formateurs,
- Référent Régional enseigner 
  produire autrement

PARTENARIATS
 Agro-transformateurs, artisans, PME et PMI du territoire,Chambres consulaires, Conseil Régional, DDCSPP,
Associations actives dans le domaine de l’Agriculture Biologique, Autres Etablissements scolaires agricoles

SPÉCIALISATIONS
Produits carnés :
Charcuteries sèches
Charcuteries cuites
Plats cuisinés
Foie gras

ATELIER TECHNOLOGIQUE 
DE VILLEFRANCHE DE ROUERGUE - AVEYRON

Côte du Mas de Bonnet - BP 413 12204 VILLEFRANCHE DE ROUERGUE
Contact : Patrick PEZET  - Tél : 06 20 80 07 12 -  Courriel : patrick.pezet@educagri

PRODUITS SOUS SIGNE 
D’IDENTIFICATION,
DE QUALITÉ ET 
D’ORIGINE (SIQO)

ALIMENTATION
ET AGRO-ALIMENTAIRE
FORMATION
VALORISATION DES 
PRODUITS SOUS SIQO


